
CONFIABILIDAD EN INOCUIDAD

Descripción

Usos recomendados Especificaciones Técnicas

Presentación

Fabricado por Conexión Química Nacional, S.A. de C.V.                     www.haccp.mx

incrustaciones minerales y residuos calcáreos, en equipos y superficies utilizados en la industria alimenticia.
La presentación en gel de
resultados óptimos, incluso en superficies verticales o difíciles de alcanzar.

Instrucciones de uso

Precauciones y primeros auxilios
No se deje al alcance de los niños. Utilice equipo de seguridad. En caso de contacto ocular, enjuagar con abundante agua. No
ingerir. Si se produce irritación, suspender su uso y consultar a un médico. Para más información, consulte la respectiva Hoja
de Seguridad

lo que puede aplicarse en cualquier tipo de superficie de las
utilizadas en la industria alimenticia: acero inoxidable, 
plasticos, cerámicas, etc.

en las que se procesen productos con altos contenidos de 
sales de calcio y magnesio, como la industria de lácteos, la
cervecera, purificadoras de agua, etc.

Parámetros Especificación

Densidad, g/l

Apariencia Líquido viscoso parduzco

Olor Ligero olor ácido

0.85 - 0.95

Viscosidad, cps 500 a 1000

Fácil de enjuagar No se generan residuos persistentes que pudieran comprometer la
inocuidad de los alimentos

No contiene colorantes ni aromas artificiales Impide la transferencia de colorantes y/o aromas a los alimentos
procesados

Características Solución HACCP

Presentación en gel

Contiene inhibidores de corrosión

Facilita su aplicación en superficies verticales y/o de difícil acceso, 
prolongando su tiempo de permanencia, y favoreciendo la 
productividad.

Permite que se aplique en superficies metálicas como el acero 
inoxidable, sin causar ningún efecto negativo

Contiene tensoactivos Permite la penetración de los ácidos a través de las capas de
residuos calcáreos

Alta acidez
Es un poderoso coadyuvante de los desinfectantes, por lo que 
se logran niveles superiores de inocuidad en las superficies 
aplicadas

Asegúrese de que la superficie no tenga residuos de alimentos antes de aplicar 

un cepillo.



Características Solución HACCP

Presentación

Potente acción sarricida

Fórmula en gel

Instrucciones de uso

Asegúrese de que la superficie no tenga residuos de alimentos antes de aplicar 

un cepillo.

Precauciones y primeros auxilios

No se deje al alcance de los niños. Utilice siempre equipo de seguridad. Por contacto con la piel, lave con agua abundante. 
En caso de contacto ocular, enjuagar con abundante agua por lo menos durante 15 minutos y consultar de inmediato a un
especialista. Para más información, consulte la respectiva Hoja de Seguridad.

Elimina depósitos de sarro, óxidos y minerales adheridos en las
superficies

Ofrece mayor adherencia y control durante la aplicación, reduciendo
el desperdicio

Fácil de usar y de rápida acción
Disuelve eficazmente los residuos calcáreos, minimizando el tiempo
de inactividad durante los procesos de limpieza

Fácil de enjuagar No se generan residuos persistentes que pudieran comprometer la
inocuidad de los alimentos

No contiene colorantes ni aromas artificiales Impide la transferencia de colorantes y/o aromas a los alimentos
procesados

Características Solución HACCP

Presentación en gel

Contiene inhibidores de corrosión

Facilita su aplicación en superficies verticales y/o de difícil acceso, 
prolongando su tiempo de permanencia, y favoreciendo la 
productividad.

Permite que se aplique en superficies metálicas como el acero 
inoxidable, sin causar ningún efecto negativo

Contiene tensoactivos Permite la penetración de los ácidos a través de las capas de
residuos calcáreos

Alta acidez
Es un poderoso coadyuvante de los desinfectantes, por lo que 
se logran niveles superiores de inocuidad en las superficies 
aplicadas
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