
CONFIABILIDAD EN INOCUIDAD

Descripción

Usos recomendados Especificaciones Técnicas

Características Solución HACCP

Presentación

Fabricado por Conexión Química Nacional, S.A. de C.V.                     www.haccp.mx

grasas quemadas y residuos incrustados en equipos de procesamiento de alimentos.
La consistencia en gel de permite una aplicación precisa y prolongada, incluso en superficies verticales o de
difícil acceso, asegurando una limpieza profunda en áreas críticas en los equipos y áreas críticas de la industria alimenticia.

Presentación en gel

Formulado con principios activos biodegradables
y GRAS

Instrucciones de uso

que elimine completamente el cochambre y los otros residuos, dependerá de la condición en que se encuentre el equipo.
Si es necesario, ayúdese con fibras y espátulas. Enjuague con agua abundante para eliminar el cochambre removido y los
residuos del producto. Es aconsejable utilizar tiras reactivas indicadoras de pH para que la superficie esté neutra.

Precauciones y primeros auxilios

No se deje al alcance de los niños. Utilice equipo de seguridad. Por contacto con la piel, lave con agua abundante. En caso de
contacto ocular, lavar con abundante agua por lo menos 15 minutos, y consulte de inmediato a un especialista. Para más 
información, consulte la respectiva Hoja de Seguridad

Disminuye el trabajo físico, aumentando la productividad en la 
organización.

Compatible con las legislaciones sanitarias y medio ambientales, sin 
representar un peligro adicional para los productos propios de la 
organización. Alineado con los objetivos de sustentabilidad de las 
organizaciones

Fácil aplicación y enjuague
Permite que los equipos en los que se aplique puedan estar 
rápidamente en condiciones operables.

limpieza profunda en todos aquellos equipos de proceso
sujetos a calentamiento de alimentos, lo que ocasiona
la formación de cochambre y la fuerte adherencia de la 
grasa deshidratada.

No corrosivo
Puede aplicarse en acero inoxidable, y en la mayoría de los
materiales utilizados en la construcción de equipo y superficies de
preparación de alimentos

Apariencia Líquido viscoso y blanquecino

Olor Característico a productos alcalinos

Densidad, g/l 1.10 - 1.20 

pH

Viscosidad, cps 1000 - 2000

Mayor a 12


	Página 1

