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Descripción

Usos recomendados

Características Solución HACCP

Presentación
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el desengrase profundo en la industria alimenticia.
es altamente eficaz para la eliminación de grasas vegetales y animales, así como de residuos de proteínas 

adheridos a las superficies, equipos y utensilios utilizados.
La fórmula de genera una espuma densa y duradera que maximiza el tiempo de contacto, permitiendo una 
limpieza profunda, incluso en superficies verticales, irregulares o áreas de difícil acceso.

Alta concentración de tensoactivos, agentes 
espumantes y agentes de alcalinidad

Formulado con principios activos biodegradables
y GRAS

Instrucciones de uso

limpiar. Sin embargo, debe considerarse que a mayor concentración, mayor generación y estabilidad de la espuma.
puede utilizarse con máquinas espumadoras o en limpieza manual. Dependiendo de la condición de la superficie

a limpiar, 
siempre agua potable para hacer las diluciones y para los enjuagues. No es necesario utilizar agua baja en sales. Enjuague con
agua abundante después de su uso.

Precauciones y primeros auxilios

No se deje al alcance de los niños. Utilice equipo de seguridad. En caso de contacto ocular, enjuagar con abundante agua. No
ingerir. Si se produce irritación, suspender su uso y consultar a un médico. Para más información, consulte la respectiva Hoja
de Seguridad

Su alta espuma favorece una acción inmediata y profunda, lo cual
incide en ahorros en tiempos de limpieza y de producto, así como en 
la disminución de los tiempos muertos de los equipos en los que se
realice la aplicación

Compatible con las legislaciones sanitarias y medio ambientales, sin 
representar un peligro adicional para los productos propios de la 
organización. Alineado con los objetivos de sustentabilidad de las 
organizaciones

Alcalinidad controlada
Ideal para la limpieza en la industria alimenticia, ayudando a 
descomponer grasas y proteínas de manera eficiente.

limpieza profunda en mesas, cintas transportadoras, equipos 
y utensilios.
El uso de facilita la limpieza y el desengrase
de paredes, pisos y áreas de procesamiento.

elimina fácilmente residuos proteicos en cámaras
frigoríficas, líneas de producción y de almacenamiento de
materias primas y/o productos procesados

Especificaciones Técnicas

Apariencia Líquido viscoso ámbar y transparente

Olor Característico de producto alcalinos

Densidad, g/l 1.05 - 1.08 

pH al 10 %

Viscosidad, cps 300 - 600
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